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        FICHA TÉCNICA 

Desengrasante Planchas 

  
PROPIEDADES  

Desengrasante enérgico utilizable en la limpieza de grasas y suciedades muy 

incrustadas. Utilizable en frío o en caliente por ser un producto no inflamable. 

Especialmente indicado para la limpieza de superficies muy sucias, grasas incrustadas, 

etc. Posee un elevado poder emulsionante de grasas, aceites e hidrocarburos. 

Especialmente indicado para la limpieza de planchas, hornos, etc. Apto para la 

industria alimentaria.  

 

DOSIFICACION Y MODO DE EMPLEO  

Debe utilizarse puro en el caso de limpieza de planchas de restaurantes, 

preferentemente con la plancha en caliente (50-60º C) posteriormente aclarar con 

paño húmedo. Puede diluirse en agua dependiendo de la suciedad existente para 

otras aplicaciones (filtros, hornos, etc.).  

 

COMPOSICION QUIMICA CUALITATIVA  

Diluyentes 

Álcalis  

Tensioactivos no iónicos 

Colorantes 

  

PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS  

Aspecto:      Líquido transparente de color marrón  

Densidad (20ºC):     1.28 ± 0.010 gr./c.c. 

PH (1 %):      13.0± 0.5    

Tª Inflamación:    N.A. 

Viscosidad (cPs, 20ºC)   N.A. 

Demanda Química de Oxígeno (DQO): N.A. 

Contenido en Fósforo (P):   N.A. 

Otros:      N.A. 

 
PRESENTACION  

Envases de 12 Kg, 6 Kg. y 1,25 Kg. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

En caso de accidente consultar al SERVICIO MÉDICO DE INFORMACIÓN TOXICOLOGICA, teléfono 91 562 04 20 

Nº FAB 63.393 
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